ANALISIS PENERAPAN MANAJEMEN KEAMANAN MAKANAN BERBASIS HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINT (HACCP) YANG BERIMPLIKASI TERHADAP DAYA TERIMA PASIEN DI PT. GRIYA NUTRISI BANDUNG by Ambarwati, Villa Ramadhiani
No. Daftar FPIPS: 2048/UN.40.2.5.3/PL/2014 
 
ANALISIS PENERAPAN MANAJEMEN KEAMANAN MAKANAN 
BERBASIS HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINT (HACCP) 
YANG BERIMPLIKASI TERHADAP DAYA TERIMA PASIEN DI PT. 
GRIYA NUTRISI BANDUNG 
 
SKRIPSI 
Diajukan untuk Memenuhi Salah Satu Syarat untuk Memperoleh Gelar Sarjana Pariwisata 
 
 
 
 
 
Villa Ramadhiani A. 
NIM: 1000540 
 
 
PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI KATERING 
FAKULTAS PENDIDIKAN ILMU PENGETAHUAN SOSIAL 
UNIVERSITAS PENDIDIKAN INDONESIA 
2014
ANALISIS PENERAPAN MANAJEMEN KEAMANAN MAKANAN BERBASIS 
HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINT (HACCP) YANG 
BERIMPLIKASI TERHADAP DAYA TERIMA PASIEN DI PT. GRIYA NUTRISI 
BANDUNG 
 
 
 
Oleh: 
Villa RamadhianiAmbarwati 
 
 
 
Sebuahskripsi yang 
diajukanuntukmemenuhisalahsatusyaratmemperolehgelarSarjanaPariwisatapadaFakultasPendidik
anIlmuPengetahuanSosial 
 
 
 
© Villa RamadhianiAmbarwati 2014 
UniversitasPendidikan Indonesia 
Juli 2014 
 
 
 
 
HakCiptadilindungiundang-undang. 
Skripsiinitidakbolehdiperbanyakseluruhnyaatausebagian, dengandicetakulang, difoto copy, 
ataucaralainnyatanpaizindaripenulis  
LEMBAR PENGESAHAN 
AnalisisPenerapanManajemenKeamananMakananBerbasis Hazard 
AnalysisCriticalControlPoint (HACCP) Yang BerimplikasiTerhadapDayaTerimaPasien di 
PT. GriyaNutrisi Bandung 
Skripsi disetujui dan disahkan oleh: 
 
Pembimbing I 
 
 
 
(AgusSudono SE, MM) 
NIP. 19820508.200812.1.002 
Pembimbing II 
 
 
 
(Wendi Andriatna STP, MSi) 
 
Mengetahui, 
Ketua Program Studi 
ManajemenIndustriKatering 
 
 
(AgusSudono SE, MM) 
NIP. 19820508.200812.1.002 
 
PenanggungjawabYuridis 
 
 
 
(Villa Ramadhiani A.) 
NIM 1000540 
